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» NORMAS DE CONTROL DE CALIDAD EN ESPANA
= CARACTERISTICAS DOP AZAFRAN DE LA MANCHA

= ANALISIS SENSORAL
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Caledra de Quimica Agricola

En aquel dichoso mes, cuando la labor descansa,
los trojes llenos de harina y de vino las tinajas,
al nacer el alba sale una hermosa gallarda.
Cinco galanes la cogen, entre diez la desnudan,
la ponen sobre la mesa, junto a un fraile sin mangas.

La someten a fuego lento y su condicion cambia.

CcQUé cosa es? \f
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Caledra de Quimica Agricola

En aguel dichoso mes, cuando la labor descansa,
los trojes llenos de harina y de vino las tinajas,

AL NACER EL ALBA SALE UNA HERMOSA GALLARDA
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En aguel dichoso mes, cuando la labor descansa,
los trojes llenos de harina y de vino las tingjas,
al nacer el alba sale una hermosa gallarda.

CINCO GALANES LA COGEN, ENTRE DIEZ LA DESNUDAN
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Caledra de Quimica Agricola

En aguel dichoso mes, cuando la labor descansa,
los trojes llenos de harina y de vino las tingjas,
al nacer el alba sale una hermosa gallarda.
cinco galanes la cogen, entre diez la desnudan,

LA PONEN SOBRE LA MESA
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En aguel dichoso mes, cuando la labor descansa,
los trojes llenos de harina y de vino las tingjas,
al nacer el alba sale una hermosa gallarda.
cinco galanes la cogen, entre diez la desnudan,
la ponen sobre la mesa, junto a un fraile sin mangas.

LA SOMETEN A FUEGO LENTO
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En aguel dichoso mes, cuando la labor descansa,
los trojes llenos de harina y de vino las tingjas,
al nacer el alba sale una hermosa gallarda.
cinco galanes la cogen, entre diez la desnudan,
la ponen sobre la mesa, junto a un fraile sin mangas.

La someten a fuego lento y SU CONDICION CAMBIA.

Estigmas de flor de azafran Azafrén especia
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NORMAS DE CONTROL DE CALIDAD EN ESPANA

»Reglamentacion Técnico Sanitaria (B.O.E., 1984)

>Norma de Calidad del Comercio Exterior del Azafran (NCCE,
1988 modificada en julio 1999)

»Especificacion Técnica ISO/TS 3632-1y 2 (2011)
»Norma Espafiola UNE 3632-1 y 2 (2012)

»Norma Espafiola UNE 34802 Determinacion por
espectrofotometria UV -vis de picrocrocina (2011)

»Norma Espaiola UNE 34803 Determinacion por
espectrofotometria UV-vis de safranal (2011)

>Pliego de condiciones del azafrdn de LA MANCHA (1999) s



= CARACTERISTICAS
DOP AZAFRAN DE LA MANCHA

+
Azafrin de La Mancha
Denominacién de Origen Protegida
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CARACTERISTICAS AZAFRAN DE LA MANCHA

P Fisicos. P QUINICOS.

> Aspecto » Humedad y materias volatiles
> Restos Florales » Color
> Materia Extraia » Sabor

» Aroma

> Cenizas totales, cenizas insolubles en
acido, extracto étero y extr'ac‘ro
soluble en agua fria
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CARACTERISTICAS AZAFRAN DE LA MANCHA

> Aspecto
= Tamaio
= Relacion Estigma/Estilo
= Estigmas unidos
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CARACTERISTICAS AZAFRAN DE LA MANCHA

« Tamaho de la flor

> Aspecto
= Tamaio
= Relacion Estigma/Estilo
= Estigmas unidos
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CARACTERISTICAS AZAFRAN DE LA MANCHA

« Tamario de la flor
« Monda

> Aspecto
= Tamaio
= Relacion Estigma/Estilo
= Estigmas unidos
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CARACTERISTICAS AZAFRAN DE LA MANCHA

« Tamario de la flor
« Monda

> Aspecto
= Tamaio
= Relacion Estigma/Estilo
= Estigmas unidos
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CARACTERISTICAS AZAFRAN DE LA MANCHA

Parametros

(2011) A.M. (1999)
> ASpeCfO Tamafio de hebra 20-40 mm »22 mm

= Tamano Relacién Estigma/Estilo — 51

= Relacion Estigma/Estilo
= Estigmas unidos
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CARACTERISTICAS AZAFRAN DE LA MANCHA

P. FISICOS

> Restos |y, IS0 3632-1  D.O.P.

(2011)  A.M.(1999)
» Materia| RestoFloral | Selecto| Rio | Sierra| Comin | Cowpé | I | I || 05
(% max.) <4 7 | <10 | <7 — | 0b ]| 3|5 '
Materia Sxtrafia |1 ) |~ | —~ | o1]05]10] <01
(% max.)
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CARACTERISTICAS AZAFRAN DE LA MANCHA
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> Humedad y materias voldtiles
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Tiempo (min)

T? en el cedazo durante deshidratacion sobre
cocina de gas
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CARACTERISTICAS AZAFRAN DE LA MANCHA

» Humedad y materias volatiles

: R.T.5. NCCE D.O.P.
Parametros (1984)  (1999) IS0 3632-1 (2011) A.M.(19%)
Humedad y materias 15 15 I II III 7-9

voldtiles (% max.) 12 12 12 <11
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CARACTERISTICAS AZAFRAN DE LA MANCHA

P. QUIMICOS

’ »>COLOR — Crocinas

@ »SABOR — Picrocrocina

Cfo » AROMA—> Safranal
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CARACTERISTICAS AZAFRAN DE LA MANCHA

150 3632-1 D.O.P.

Pardmetros NCCE (1999) (2011) A.M.(1999)
> Color Poder colorante, | Selecto | Rio | Sierra | Comin | Coupé | I | II | III
E%1cn 440, min. 180 150 110 130 | 190 | 200 | 170 | 120 > el
> Sabor' Poder amargo,
£, 257 min. - — | - — | — | 70| 35|40 »70
> Aroma Poder aromdtico,
E*1en 330,
Min. = | = = 7|~ lawlw|lw| %
Max. 50 | B0 | BO
Contenido en - —-
safranal --= - - - -] - > 60 %
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ISO D.O.P.
P R.T.S. NCCE
Parametros 3632-1 A.M.[1999
(1984)  (1999) 500y
Cenizas totales (% madx.) 8 8 8 <8
Cenizas insolubles en

écido (% madx.) 2 2 1 <1

Extracto etereo 35145 | 35145 35145
(%% mdx.)
Emech] sulublet: en agua L . 65 <65
fria (% mdx.)

> Cenizas totales, cenizas
insolubles en acido, extracto
étero y extracto soluble en

agua fria
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ANALISIS SENSORIAL

v 2

azafran
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CERTIFRCACION

PE-03
PROCEDIMIENTO DE CATA DEL AZAFRAN DE | Edicién: 2009
LA MANCHA Revision: 1
Fecha: Fh.09
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Autor: Ricardo Rodriguez
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ANALISIS SENSORIAL
PREPARACION DE LA MUESTRA

- MUESTRA SOLIDA: 0,5 g de azafrdn en hebra

- MUESTRA LIQUIDA: infusién de agua + 200 mg/L de azafrdn
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ANALISIS SENSORIAL

10.2 FICHA DE CATA
N° de Catador: N° de Muestra:

Nombre: Fecha:

Excelente Muy bueno |Bueno |Deficiente | Rechazable | Total puntuacién | Observaciones

N\

Umformidad 5 4 3 2 1
Color Tono 7 3 5 4 3
) Intensidad 7 6 5 4 3
ASPECTO [}
aterias extrafias 6 5 4 3 2
\ Apariencia 10 8 6 4 2
Intensidad 12 10 8 6 4
/ \ Olor Frescura 8 7 6 5 4
SENSACION Olores atipicos 7 6 5 4 3
OLFATO- |Argma 8 7 6 5 4
GUSTATIVA [/ — ; - 5 - "
Persistencia de sabores 7 6 5 4 3
A
Ny — - =
. ragilidad 8 7 6 5 4
TEXTURA 5 -
Humedad 7 6 5 4 3
TOTALES ) |
Excelente: Mayor o 1gual de 86 puntos.
Muy bueno: Entre 71 v 85 Puntos. Lugar/Fecha:
Buene: Entre 56 y 70 puntos
Deficiente: Entre 41 v 55 puntos. Firma del Catador

Rechazable: Menor o igual de 40 puntos.
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ASPECTO: (35%)

ANALISIS SENSORIAL

Uniformidad
e Color Tono

Intensidad
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ASPECTO: (35%)

 Materia extrana
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ASPECTO: (35%)

* Apariencia
 Longitud y anchura de los estigmas
* Union perfecta del estigma
» Relacion Estigma/Estilo
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SENSACION OLFATO-GUSTATIVA:(50%)

Intensidad
e Olor Frescura
Olores atipicos
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SENSACION OLFATO-GUSTATIVA:(50%)

* Aroma: identificar aroma e intensidad
* Amargor: sensacion ligeramente
agradable y duradera
* Persistencia: duraciony gusto res:dual
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ANALISIS SENSORIAL

TEXTURA: (15%)

* Fragilidad: ser flexible, no crujir
al intentar romperlo

* Humedad: no sensacidn de pajizo y
poco gomoso ‘
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